SALADE CALAVORE
LEGUMES DE SAISON
FRITES MAISON

CALAVORE

- CuisINE DE COPAINS -

LES DELICES CALAVORE

OEUF MIMOSAS ROULETTE 6
LABEL ROUGE - PAR 6 DEMI-OEUFS

Os A MOELLE ROTI 9
PAIN RUSTIQUE GRILLE

STRACCIATELLA D1 BUFALA 10
PAIN GRILLE, HUILE D'OLIVE, CREME
BALSAMIQUE

BONBONS DE BOEUF A e

L'EMMENTAL

BOEUF ANGUS ET EMMENTAL FRANCAIS FACON
YAKITORI

FRITURE DE JOELS 12
SAUCE TARTARE

CARPAcCCIO BOEUF ANGUS 13

HUILE D'OLIVE, PICKLES OIGNONS, COPEAUX DE
PARMESAN

PLANCHE : LA CALAVORE D’ETE 20
CEBO IBERICO 30 MO1s, CHORIZO BELLOTA, BRIE

DU MOMENT, COMTE 12 MOIS, OEUFS MIMOSAS ET
PICKLES

SELECTION DU VIN POUR NOTRE PLANCHE : +15€
COTE DU RHONE - LULU ALOUETTE - DOMAINE
GINIES

LES PLATS DE COPAINS

SALADE CESAR 16

LAITUE ROMAINE, POULET PANE, COPEAUX DE
PARMESAN, CROUTONS ET SAUCE CESAR

LINGUINE AU PEsTO ROSsso 19

HUILE D'OLIVE, COPEAUX DE PARMESAN,
TOMATES SECHEES ET BASILIC
VERSION AVEC STRACCIATELLA +4€

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS - 19

180G

BOEUF CHAROLAIS, SAUCE MAISON ET
CONDIMENTS

VERSION 360G +6€

COTE DE COCHON FRANCAISE 24

GRILLEE
300G ENVIRON

MAGRET DE CANARD IGP SubD- 28

OUEST

MARINE AU VINAIGRE DE FRAMBOISE ET MIEL -
280G

PIECE DU BOUCHER A L’ARDOISE
MORCEAUX ET PRIX SELON COURS ET ARRIVAGE

LES COTES DE BOEUF

TOUTES LES SEMAINES, NOUS SELECTIONNONS POUR VOUS LES PLUS BEAUX CARRES DE BEUF DISPONIBLES CHEZ NOS FOURNISSEURS.

VOUS TROUVEREZ REGULIEREMENT DES COTES DE RACES FRANGAISES : CHAROLAISE, LIMOUSINE, MONTBELIARDE ET AUBRAC. MAIS AUSSI DES
HYBRIDES, QUI SONT DES CROISEMENTS ENTRE DIFFERENTES RACES. NOUS VOUS PROPOSONS EGALEMENT LES RACES MYTHIQUES DES
AMATEURS DE VIANDES : ANGUS, SIMMENTAL, BLONDE DE GALICE, HOLSTEIN, JERSEY, MINHOTA...

LES PRIX SONT INDIQUES EN SALLE. ILS VARIENT EN FONCTION DE LA RACE ET DU DEGRE DE MATURATION.
CHAQUE COTE EST PESEE ET FACTUREE AU KILO.

LES ACCOMPAGNEMENTS & SAUCES

ST MARCELLIN (HERBES
FRAICHES & AIL)
CHIMICHURRI

ACCOMPAGNEMENT SUPPLEMENTAIRE : + 3€
SAUCES SUPPLEMENTAIRES : + 1,50€

CALAVORE (RECETTE MAISON)

MENU ENFANT (-12 ANS))

NUGGETS POULET, FRITES
ou
STEAK HACHE, FRITES

* %%
COUPE 2 BOULES GLACES
12,00€

PrIX EN EUROS - TOUTES TAXES COMPRISES - SERVICE COMPRIS



GLACES & SORBETS

HISTOIRES DE GLACES

CALAVORE

- CuisINE DE COPAINS -

H'G

Histoires De Glaces

ARTISAN GLACIER

ABRICOT DE LA VALLE DU RHONE, CITRON DE SICILE,
SORBET EXOTIQUE, SORBET FRAISE DES BoOIs,

SORBET Noix DE Coco

SPEcULOOS “BisScOFF”, CAFE ESPRESSO, CARAMEL
BEURRE SEL DE GUERANDE, PRALINE ROSE,
CHocoLAT DE COTE D'IVOIRE WEISS, SIROP
D'ERABLE “MAPLE JOE”, CHOCOLAT FAGON BUENO,
P1STACHE DE SICILE, RHUM RAISINS VANILLE

MADAGASCAR ET NUTY
1 BOULE 2 BOULES

2,5 5

3 BOULES

7,5

LES COUPES GLACEES DES
CoprAINS (AVEC ALCOOL)

TROU BOURGUIGNON : SORBET CASSIS ET

MARC DE BOURGOGNE JACOULOT
COLONEL : SORBET CITRON ET VODKA

NOCES GLACEES : GLACE VANILLE ET NOCES

ROYALES

LA JAcou-Cou: SORBET ABRICOT ET
ABRICOT JACOULOT

12

LES FROMAGES

ST MARCELLIN IGP ENTIER
SALADE ET NOIX

ASSIETTE DE FROMAGES

COMTE 12 MOIS, DEMI ST MARCELLIN ET BRIE DU

MOMENT, SALADE ET NOIX

10

LES GOURMANDISES CALAVORE

SERVI A LA LOUCHE

MOUSSE AU CHOCOLAT
TIRAMISU CAFE

Riz Au LAIT

CARAMEL BEURRE SALE
TARTE CALAVORE

CAFE GOURMAND
CAFILI ESPRESSO ET ASSORTIMENT DE DESSERTS
DI1GEO’ GOURMAND

LIQUEUR JACOULOT ET ASSORTIMENT DE
DESSERTS

BOISSONS CHAUDES & DIGESTIFS

CAFE

ESPRESSO GRAIN COSTADORO
DOUBLE ESPRESSO GRAIN COSTADORO
CAFE ALLONGE GRAIN COSTADORO
DECAFEINE COSTADORO

CAFE NOISETTE GRAIN COSTADORO

THE/INFUSIONS
COFFRET AU CHOIX DAMMANN

GIN
GIN ALTITUDE 43° 4CL
GIN ALTITUDE PINK 40° 4CL

EAUX DE VIE
SAB’Ss LA POIRE 4CL

WHISKY
BELLEVOYE BLANC 40° 4CL
MACALLAN DOUB ASK 12 ANS 40° 4CL

DOMAINE DES HAUTES GLACES INDIGENE 44

4CL

GENEPI
MEUNIER GENEPI ALTITUDE

RHUM

LONGUETEAU CANNE ROUGE 55° 4CL
MEZAN JAMAICAN XO 40° 4CL
EMINENTE RESERVA 7 ANS 41,3° 4CL
LONGUETEAU PRELUDE 12 ANS 53,8° 4CL

11
19
© 19

10

10
10
12
14

LIQUEUR

PRUNELLE DE BOURGOGNE
DOMAINE PIGNERET 4CL

LA GAULOISE JAUNE 40° 4CL
LA GAULOISE VERTE 48° 4CL
LA COCARDE 42° 4CL

NocEs ROYALES 30° 4CL
COSQUER 42° 4CL
FONTBONNE 45° 4CL

LA BRASSERIE DES PLANTES (HAUTE-
LOIRE)

L’HERBE DES DRUIDES 28° 4CL
L’ALCHIMIE VEGETALE 50° 4CL

JACOULOT

MENTHE POIVREE 4CL
LEMON 4CL

ABRICOT 4CL
ORANGES AMERES 4CL
POIRE 4CL

VERVEINE VERTE 4CL
SAPIN 4CL

CAFE 4CL
MANDARINE 4CL
BOUCHON 4CL

COGNAC
MEUKOW VSOP 4cL

L’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
PRIX EN EUROS - TOUTES TAXES COMPRISES - SERVICE COMPRIS
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	Les Délices Calavore
	Oeuf Mimosas Roulette Label Rouge - Par 6 Demi-Oeufs
	Os à moelle rôti Pain rustique grillé
	Stracciatella Di Bufala Pain Grillé, Huile d’olive, Crème Balsamique
	Bonbons de Boeuf à l’emmental Boeuf Angus et Emmental Français Façon Yakitori
	6
	9
	10
	10
	Friture de Joels Sauce tartare
	Carpaccio Boeuf Angus Huile d’olive, Pickles oignons, Copeaux de Parmesan
	Planche : La Calavore d’été Cebo Iberico 30 Mois, Chorizo Bellota, Brie du Moment, Comté 12 mois, Oeufs Mimosas et pickles Sélection du Vin pour notre Planche : Côte du Rhone - Lulu Alouette - Domaine Giniès


	12
	13
	20
	+15€

	Les Plats de Copains
	24
	28
	A l’ardoise
	Salade César Laitue romaine, Poulet Pané, Copeaux de Parmesan, Croûtons et Sauce César
	Linguine au Pesto Rosso Huile d’olive, Copeaux de parmesan, Tomates Séchées et Basilic Version avec Stracciatella +4€
	Tartare de Boeuf Charolais - 180g Boeuf Charolais, Sauce Maison et Condiments version 360g +6€

	16
	19
	19
	Côte de Cochon Française  Grillée 300g environ
	Magret de Canard IGP Sud-Ouest Mariné au Vinaigre de Framboise et Miel - 280g
	Pièce du Boucher Morceaux et prix selon cours et arrivage



	Les Côtes de Boeuf
	Toutes les semaines, nous sélectionnons pour vous les plus beaux carrés de bœuf disponibles chez nos fournisseurs.
	Vous trouverez régulièrement des côtes de races Françaises : Charolaise, Limousine, Montbéliarde et Aubrac. Mais aussi des hybrides, qui sont des croisements entre différentes races. Nous vous proposons également les races mythiques des amateurs de viandes : Angus, Simmental, Blonde de Galice, Holstein, Jersey, Minhota...
	Les prix sont indiqués en salle. ils varient en fonction de la race et du degré de maturation. Chaque côte est pesée et facturée au kilo.

	Les Accompagnements & Sauces
	Salade Calavore                                   Légumes de saison  Frites Maison
	Accompagnement supplémentaire : + 3€ Sauces supplémentaires : + 1,50€
	Calavore (Recette Maison)  St Marcellin (Herbes Fraiches & Ail) Chimichurri


	Menu Enfant ( -12 ans )
	Nuggets poulet, Frites ou Steak haché, Frites
	*** Coupe 2 boules Glaces
	12,00€
	1 boule
	2,5
	2 boules
	3 boules
	7,5
	Trou Bourguignon : Sorbet Cassis et Marc de Bourgogne Jacoulot
	Colonel : Sorbet Citron et Vodka
	Noces Glacées : Glace Vanille et Noces Royales
	La Jacou-Cou : Sorbet Abricot et Abricot Jacoulot
	Abricot de la Vallé du Rhône, Citron de Sicile, Sorbet Exotique, Sorbet Fraise des Bois, Sorbet Noix de Coco Spéculoos “Biscoff”, Café Espresso, Caramel Beurre Sel de Guérande, Praline Rose, Chocolat De Côte d’Ivoire Weiss, Sirop d’Érable “Maple Joe”, Chocolat façon Bueno, Pistache de Sicile, Rhum Raisins Vanille Madagascar et Nuty



	Les Fromages
	St Marcellin IGP Entier Salade et noix
	Les Gourmandises Calavore SERVI À LA LOUCHE
	7
	7 7 7
	9
	14


	Les Coupes Glacées des Copains (Avec Alcool)
	12
	12
	12
	12
	Boissons chaudes & Digestifs
	La Brasserie Des Plantes (Haute-Loire)



