CALAVORE

- CuisINE DE COPAINS -

LES DELICES CALAVORE

OEUF MIMOSAS 6 FRITURE DE JOELS 12
LABEL ROUGE - PAR 6 DEMI-OEUFS SAUCE TARTARE
OS A MOELLE ROTI P CarRPACCIO BOEUF ANGUS 13
PAIN RUSTIQUE GRILLE HUILE D'OLIVE, PICKLES OIGNONS, COPEAUX DE

PARMESAN
STRACCIATELLA, D1 BUF{ALA 10 TATAKI DE BOEUF .
PAIN GRILLE, HUILE D'OLIVE, CREME BALSAMIQUE FILET DE RUMSTEAK LAQUE AU SESAME ET SAUCE

, CHIMICHURRI - SERVI AVEC CHOU CHINOIS
BONBONS DE BOEUF A L’EMMENTAL 10
BOEUF ANGUS ET EMMENTAL FRANCAIS FACON PLANCHE : LA CALAVORE D'ETE 20
YAKITORI CEBO IBERICO 30 MO1s, CHORIZO BELLOTA, BRIE DU
, 10 MOMENT, COMTE 12 MOIS, OEUFS MIMOSAS ET PICKLES
CHORIZO GRILLE SELECTION DU VIN POUR NOTRE PLANCHE : COTE DU
PAR 3 RHONE - LULU ALOUETTE - DOMAINE GINIES +15€
LES PLATS DE COPAINS

SALADE CESAR ) 16 FOIE DE VEAU EN PERSILLADE 24
LAITUE ROMAINE, POULET PANE, COPEAUX DE DEGLACE AU VINAIGRE DE FRAMBOISE - 200G
PARMESAN, CROOTONS ET SAUCE CESAR
RiGATONI AU PEsTO ROsso 19 MAGRET DE CANARD IGP SUD-OUEST 28
HUILE D’OLIVE, COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES MARINE AU VINAIGRE DE FRAMBOISE ET MIEL - 280G
SECHEES ET BASILIC
VERSION AVEC STRACCIATELLA +4€

FILET DE BOEUF 30
TARTARE - 180G 19 VIANDE BOVINE FRANCAISE - 180G ENVIRON
BOEUF CHAROLAIS, SAUCE MAISON ET VERSION ROSSINI - FOIE GRAS SNACKE,
CONDIMENTS LAMELLES DE TRUFFES +5€
VERSION 360G +6€
RiBs DE COCHON DE COCHON DE 22 PIECE DU BOUCHER A L’ARDOISE

L’AVEYRON MORCEAUX ET PRIX SELON COURS ET ARRIVAGE
MARINADE BARBECUE - 500G

LES COTES DE BOEUF

TOUTES LES SEMAINES, NOUS SELECTIONNONS POUR VOUS LES PLUS BEAUX CARRES DE BEUF DISPONIBLES CHEZ NOS FOURNISSEURS.

VOUS TROUVEREZ REGULIEREMENT DES COTES DE RACES FRANGAISES : CHAROLAISE, LIMOUSINE, MONTBELIARDE ET AUBRAC. MAIS AUSSI DES
HYBRIDES, QUI SONT DES CROISEMENTS ENTRE DIFFERENTES RACES. NOUS VOUS PROPOSONS EGALEMENT LES RACES MYTHIQUES DES
AMATEURS DE VIANDES : ANGUS, SIMMENTAL, BLONDE DE GALICE, HOLSTEIN, JERSEY, MINHOTA...

LES PRIX SONT INDIQUES EN SALLE. ILS VARIENT EN FONCTION DE LA RACE ET DU DEGRE DE MATURATION.
CHAQUE COTE EST PESEE ET FACTUREE AU KILO.

SALADE CALAVORE BARBECUE NUGGETS POULET, FRITES

LEGUMES DE SAISON CALAVORE OUN

FRITES MAISON ST MARCELLIN STEAK HACHE, FRITES
CHIMICHURRI *k%

ACCOMPAGNEMENT SUPPLEMENTAIRE : + 3€ COUPE 2 BOULES GLACES

SAUCES SUPPLEMENTAIRES : + 1,50€
12,00€

PrIX EN EUROS - TOUTES TAXES COMPRISES - SERVICE COMPRIS



GLACES & SORBETS

HISTOIRES DE GLACES

CALAVORE

- CuisINE DE COPAINS -

H'G

Histoires De Glaces

ARTISAN GLACIER

ABRICOT DE LA VALLE DU RHONE, CITRON DE SICILE,
SORBET EXOTIQUE, SORBET FRAISE DES BoOIs,

SORBET Noix DE Coco

SPEcULOOS “BisScOFF”, CAFE ESPRESSO, CARAMEL
BEURRE SEL DE GUERANDE, PRALINE ROSE,
CHocoLAT DE COTE D'IVOIRE WEISS, SIROP
D'ERABLE “MAPLE JOE”, CHOCOLAT FAGON BUENO,
P1STACHE DE SICILE, RHUM RAISINS VANILLE

MADAGASCAR ET NUTY
1 BOULE 2 BOULES

2,5 5

3 BOULES

7,5

LES COUPES GLACEES DES
CoprAINS (AVEC ALCOOL)

TROU BOURGUIGNON : SORBET CASSIS ET

MARC DE BOURGOGNE JACOULOT
COLONEL : SORBET CITRON ET VODKA

NOCES GLACEES : GLACE VANILLE ET NOCES

ROYALES

LA JAcou-Cou: SORBET ABRICOT ET
ABRICOT JACOULOT

12

LES FROMAGES

ST MARCELLIN IGP ENTIER
SALADE ET NOIX

ASSIETTE DE FROMAGES
COMTE 12 MOIS, DEMI ST MARCELLIN ET BRIE DU
MOMENT, SALADE ET NOIX

LES DESSERTS DU CHEF

SERVI A LA LOUCHE

MOUSSE AU CHOCOLAT
TIRAMISU CAFE

Riz Au LAIT

CARAMEL BEURRE SALE
PAvLovAa CALAVORE

BRIOCHE PERDUE
GLACE VANILLE ET CARAMEL BEURRE SALE

CAFE GOURMAND
CAF]:: ESPRESSO ET ASSORTIMENT DE DESSERTS
DIGEO’ GOURMAND

LIQUEUR JACOULOT ET ASSORTIMENT DE
DESSERTS

BOISSONS CHAUDES & DIGESTIFS

CAFE

ESPRESSO GRAIN COSTADORO
DOUBLE ESPRESSO GRAIN COSTADORO
CAFE ALLONGE GRAIN COSTADORO
DECAFEINE COSTADORO

CAFE NOISETTE GRAIN COSTADORO

THE/INFUSIONS
COFFRET AU CHOIX DAMMANN

GIN
GIN ALTITUDE 43° 4CL
GIN ALTITUDE PINK 40° 4CL

EAUX DE VIE
SAB’Ss LA POIRE 4CL

WHISKY
BELLEVOYE BLANC 40° 4CL
MACALLAN DOUB ASK 12 ANS 40° 4CL

DOMAINE DES HAUTES GLACES INDIGENE 44

4CL

GENEPI
MEUNIER GENEPI ALTITUDE

RHUM

LONGUETEAU CANNE ROUGE 55° 4CL
MEZAN JAMAICAN XO 40° 4CL
EMINENTE RESERVA 7 ANS 41,3° 4CL
LONGUETEAU PRELUDE 12 ANS 53,8° 4CL

11
19
© 19

10

10
10
12
14

LIQUEUR

PRUNELLE DE BOURGOGNE
DOMAINE PIGNERET 4CL

LA GAULOISE JAUNE 40° 4CL
LA GAULOISE VERTE 48° 4CL
LA COCARDE 42° 4CL

NocEs ROYALES 30° 4CL
COSQUER 42° 4CL
FONTBONNE 45° 4CL

LA BRASSERIE DES PLANTES (HAUTE-
LOIRE)

L’HERBE DES DRUIDES 28° 4CL
L’ALCHIMIE VEGETALE 50° 4CL

JACOULOT

MENTHE POIVREE 4CL
LEMON 4CL

ABRICOT 4CL
ORANGES AMERES 4CL
POIRE 4CL

VERVEINE VERTE 4CL
SAPIN 4CL

CAFE 4CL
MANDARINE 4CL
BOUCHON 4CL

COGNAC
MEUKOW VSOP 4cL

L’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
PRIX EN EUROS - TOUTES TAXES COMPRISES - SERVICE COMPRIS

10
10
10
10
10
10

10
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CALAVORE, C’EST AVANT TOUT UNE HISTOIRE DE COPAINS.

CEPHIANE ET CLEMENT, DEUX CONSCRITS DE VILLEFRANCHE SUR
SAONE, PASSIONNES DE GASTRONOMIE, DE BONNES QUILLES ET DE
MOMENTS DE PARTAGE.

ET PUIS UN JOUR, UNE ENVIE, UNE OPPORTUNITE, UNE IDEE : REUNIR
CE QUI LES ANIME DANS UN RESTAURANT AU COEUR DE LA CALADE
ET CREER UN LIEU DE CONVIVIALITE, DE PARTAGE AUTOUR DE
PRODUITS LOCAUX DE QUALITE, MAIS SANS CHICHI.

UNE CUISINE DE CopaINs Quol ! @
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CALAVORE

- CUISINE DE COPAINS -




APERITIFS

RICARD 2CL

RicARD

TOMATE / MAURESQUE / PERROQUET
MARTINI ROUGE, BLANC -4CL

SUZE

CAPTAIN MORGAN 4CL
WYBOROWA 4CL
BALLANTINES 4CL
JAck DANIEL’S 4CL

Kir CAssIs

CREMANT

COUPE DE CHAMPAGNE

APERITIFS DES COPAINS

EPI'KIR’IEN CREMANT DE
BOURGOGNE BLANCS DE BLANC,
CREME CERISE / GINGEMBRE
(JacouLror)

VELOURS D’ETE CREMANT DE
BOURGOGNE BLANCS DE BLANC,
CREME FRAMBOISE / POIVRONS
(JacouLoT)

Nos COCKTAILS
SANS ALCOOL 7€

SEX ON THE BEACH - VODKA, ANANAS,
CRANBERRY ET CREME DE PECHE

SPRITZ - APEROL, PROSECO ET EAU

GAZEUSE
DECLINAISON : LEMON JacouLoT ET HuGO

CARIBBEAN MULE - RHUM AMBRE,
GINGER BEER, SUCRE DE CANNE ET
CITRON VERT

Moscow MULE - VODKA, SUCRE DE
CANNE ET GINGER BEER

CALAVORE

- CUISINE DE COPAINS -
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LES SOFTS

PERRIER 33CL
Coca-CoLA 33CL

CocA ZERO 33CL

CocA CHERRY 33CL
FuzE TEA 25CL
ScHWEPPES TONIC 25CL
LIMONADE 25CL

Bk R R R kW

vl

BIERE 0° METEOR IPA- BOUT. 33CL

Jus DE FRUITS : ANANAS, TOMATE, 3,80

FRAISE, ABRICOT - 20CL

SIROPS EYGUEBELLE : GRENADINE,
MENTHE, PECHE, CERISE, ORGEAT,
CiTRON, CAssis, FRAMBOISE, FRAISE
- 4CL

LES BIERES
PRESSIONS

25CL 50CL

METEOR PiLs 5°
METEOR - BIERE DUMOMENT
METEOR IPA 6,2°

6,5

SUPPLEMENT PICON
SUPPLEMENT SIROP

LEs EAux

25CL 50CL

VITTEL
SAN PELLEGRINO

2,90

10

4
5
5

4
4,50

6,50
7,50
7,50

+2
+1

1L

LES BOISSONS CHAUDES

10
ESPRESSO GRAIN COSTADORO

DOUBLE ESPRESSO GRAIN COSTADORO

CAFE ALLONGE GRAIN COSTADORO
DECAFEINE COSTADORO
10 CAFE NOISETTE GRAIN COSTADORO

THE/INFUSION DAMMANN

10 IRISH COFFEE

L’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
PrIX EN EUROS - TOUTES TAXES COMPRISES - SERVICE COMPRIS
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CALAVORE

- CUISINE DE COPAINS -

Menu Calavore 39€
Accords Mets-Vins +10€

OEUF MIMOSAS

BLANC - BOURGOGNE - MACON - CHARNAY-LES-MACON - MAISON GUERIN

Ou

TATAKI DE BOEUF

ROUGE - VALLEE DU RHONE - PLAN DE DIEU - DOMAINE GALUVAL

TARTARE LIMOUSIN

ROUGE - LANGUEDOC - PINOT NOIR - BRUNO LAFON

Ou

MAGRET DE CANARD IGP SUD-OUEST

ROUGE - LANGUEDOC - Pic SAINT LOUP - LES COSTES

Ou

FILET DE BOEUF

FACON ROSSINI + 5€
ROUGE - COTE DU RHONE - ALOUETTE LULU - DOMAINE GINIES

ASSIETTE DE FROMAGES + 7€
ROUGE - LANGUEDOC - LES SORCIERES - CLOS DES FEES

DESSERTS A LA CARTE AU CHOIX

CAFE GOURMAND +3€ - DIEGO GOURMAND +5€ - COUPE GLACEE +3€



	Les Délices Calavore
	Oeuf Mimosas Label Rouge - Par 6 Demi-Oeufs
	Os à moelle rôti Pain rustique grillé
	Stracciatella Di Bufala Pain Grillé, Huile d’olive, Crème Balsamique
	Bonbons de Boeuf a l’emmental Boeuf Angus et Emmental Français Façon Yakitori

	Chorizo Grillé  Par 3
	6
	9
	10
	10
	10
	Friture de Joels Sauce tartare
	Carpaccio Boeuf Angus Huile d’olive, Pickles oignons, Copeaux de Parmesan
	Tataki de boeuf Filet de Rumsteak Laqué au Sesame et Sauce Chimichurri - Servi avec Chou Chinois
	Planche : La Calavore d’été Cebo Iberico 30 Mois, Chorizo Bellota, Brie du Moment, Comté 12 mois, Oeufs Mimosas et pickles Sélection du Vin pour notre Planche : Côte du Rhone - Lulu Alouette - Domaine Giniès


	12
	13
	13
	20
	+15€

	Les Plats de Copains
	24
	28
	30
	A l’ardoise
	Salade César Laitue romaine, Poulet Pané, Copeaux de Parmesan, Croûtons et Sauce César
	Rigatoni au Pesto Rosso Huile d’olive, Copeaux de parmesan, Tomates Séchées et Basilic Version avec Stracciatella +4€
	Tartare - 180g Boeuf Charolais, Sauce Maison et Condiments version 360g +6€
	Ribs de Cochon de Cochon de L’aveyron Marinade Barbecue - 500g

	16
	19
	19
	22
	Foie de Veau en Persillade Déglacé au Vinaigre de Framboise - 200g
	Magret de Canard IGP Sud-Ouest Mariné au Vinaigre de Framboise et Miel - 280g
	Filet de Boeuf  Viande Bovine Francaise - 180g environ Version Rossini - Foie Gras Snacké, Lamelles de Truffes +5€
	Pièce du Boucher Morceaux et prix selon cours et arrivage


	Les Côtes de Boeuf
	Les Accompagnements & Sauces
	Salade Calavore                                   Légumes de saison                                    Frites Maison
	Barbecue Calavore St Marcellin Chimichurri

	Menu Enfant ( -12 ans )
	Nuggets poulet, Frites ou Steak haché, Frites
	*** Coupe 2 boules Glaces
	12,00€
	1 boule
	2,5
	2 boules
	3 boules
	7,5
	Trou Bourguignon : Sorbet Cassis et Marc de Bourgogne Jacoulot
	Colonel : Sorbet Citron et Vodka
	Noces Glacées : Glace Vanille et Noces Royales
	La Jacou-Cou : Sorbet Abricot et Abricot Jacoulot
	Abricot de la Vallé du Rhône, Citron de Sicile, Sorbet Exotique, Sorbet Fraise des Bois, Sorbet Noix de Coco Spéculoos “Biscoff”, Café Espresso, Caramel Beurre Sel de Guérande, Praline Rose, Chocolat De Côte d’Ivoire Weiss, Sirop d’Érable “Maple Joe”, Chocolat façon Bueno, Pistache de Sicile, Rhum Raisins Vanille Madagascar et Nuty



	Les Fromages
	St Marcellin IGP Entier Salade et noix

	Les Desserts du Chef SERVI À LA LOUCHE
	7 8
	7 7 7
	9
	14

	Les Coupes Glacées des Copains (Avec Alcool)
	12
	12
	12
	12
	Boissons chaudes & Digestifs
	La Brasserie Des Plantes (Haute-Loire)
	9
	10 10 10 10 10 10
	8 10
	7 7 9 9 9 9 9 9 9 9
	15
	2 3,5 2 2 3
	3
	8 8
	8
	11 19 19
	10
	10 10 12 14
	GÉNÉPI  Meunier génépi altitude



	Calavore, c’est avant tout une histoire de copains.
	Cephiane et Clément, deux Conscrits de Villefranche sur Saône, passionnés de gastronomie, de bonnes quilles et de moments de partage.
	Et puis un jour, une envie, une opportunité, une idée : réunir ce qui les anime dans un restaurant au coeur de la Calade et créer un lieu de convivialité, de partage autour de produits locaux de qualité, mais sans chichi.
	Une cuisine de Copains quoi ! ❤️
	Apéritifs
	Ricard 2cl Ricard Tomate / Mauresque / Perroquet Martini rouge, blanc - 4cl Suze Captain Morgan 4cl Wyborowa 4cl Ballantines 4cl Jack Daniel’s 4cl Kir Cassis crémant Coupe de champagne
	3 3,5
	4 4 5 5 5 6 5 5 9

	Les Softs
	3 4 4 4 4 4 4
	5
	3,80
	3
	Perrier 33cl Coca-Cola 33cl Coca Zéro 33cl Coca Cherry 33cl Fuze Tea 25cl Schweppes Tonic 25cl Limonade 25cl
	Bière 0° Meteor IPA- Bout. 33cl
	Jus de Fruits : Ananas, Tomate, Fraise, Abricot - 20cl
	Sirops Eyguebelle : Grenadine, Menthe, Pêche, Cerise, Orgeat, Citron, Cassis, Framboise, Fraise - 4cl


	Les Bières
	25cl
	50cl

	Apéritifs des Copains
	Épi’Kir’ien Crémant de Bourgogne Blancs de Blanc, Crème Cerise / Gingembre (Jacoulot)
	Velours d’Été Crémant de Bourgogne Blancs de Blanc,  Crème Framboise / Poivrons (Jacoulot)
	6,5
	6,5
	PRESSIONS Meteor Pils 5°  Meteor - Bière du moment Meteor IPA 6,2°
	Supplément Picon Supplément Sirop

	4 5 5
	6,50 7,50 7,50
	+2 +1

	Nos Cocktails            sans Alcool 7€
	Les Eaux
	2,90
	4 4,50
	6 7
	25cl
	50cl
	1l

	Vittel  San Pellegrino
	Sex on the Beach - Vodka, Ananas,  Cranberry et Crème de pêche
	Spritz - Apérol, Proseco et Eau Gazeuse Déclinaison : Lemon Jacoulot et Hugo

	Caribbean Mule - Rhum Ambré, Ginger Beer, Sucre de Canne et Citron Vert
	Moscow Mule - Vodka, Sucre de Canne et Ginger Beer

	10
	10
	10
	10

	Les Boissons chaudes
	Espresso Grain Costadoro Double Espresso Grain Costadoro Café allongé Grain Costadoro Décaféiné  Costadoro Café Noisette Grain Costadoro
	Thé/Infusion Dammann
	Irish Coffee
	2 3,5 3 2 3
	3
	10

	Menu Calavore 39€ Accords Mets-Vins +10€
	Oeuf Mimosas Blanc - Bourgogne - Macon - Charnay-lès-macon - Maison Guérin
	Ou
	Tataki de Boeuf  Rouge - Vallée du Rhone - Plan de Dieu - Domaine Galuval

	•••
	Tartare Limousin  Rouge - Languedoc - Pinot Noir - Bruno Lafon
	Ou
	Magret de Canard Igp Sud-Ouest  Rouge - Languedoc - Pic Saint Loup - Les Costes

	Ou
	Filet de Boeuf  Façon Rossini + 5€ Rouge - Côte du Rhône - Alouette Lulu - Domaine Giniès


	•••
	Assiette de Fromages + 7€ Rouge - Languedoc - Les Sorcières - Clos des Fées

	•••
	Desserts à la Carte au Choix Café Gourmand +3€ - Diego Gourmand +5€ - Coupe Glacée +3€



